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BISTROYITALIANO
L X ]

ANTIPASTI

G,N,1,2,6 C,D,G,L, N, 1,286, KI.19
CARPACCIO 14.5 ANTIPASTO ALLITALIANA Gr. 36
Dlnn geschnittenes Rindfleisch, Rucola, Auswahl von drei der beliebtesten Vorspeisen aus
Parmesanflocken, Balsamicoglasur der italienischen Kiiche — Carpaccio, Vitello Tonnato

C,D,L,N,2 und gegrilltes Gemuse.

VITELLO TONNATO 15

Hauchdiinn geschnittenes Kalbfleisch,
Thunfischcreme, Kapern
,1,2,6,

(ZBRUSCHETTA CLASSICA"” 9.5

Vier Scheiben Brot, Tomatensttickchen,
Balsamicoglasur und frisches Basilikum.

» 1,4, 0,

(ZCAPRESE DI BUFALA 135

Biiffelmozzarella DOP, frische Tomaten, Basilikum,
Balsamicoglasur, Olivendl extra vergine.

INSALATE

(#ROTE BEETE CARPACCIO ~ " 155
Rote Bete, Ziegenkdse-Medallions in Sesamkruste,

Honig und knusprige Walnisse.
A2, A5, A1, G, HE

@BRUSCHETTONE BRONTE 16.5
Gerostetes Sylter Brot mit Pistazienpesto, Burrata und
Kirschtomaten.

Noch mehr Genuss?

Einfach mit extra Mortadella bestellen + 4 €

@ANTIPASTO ALLA CONTADINA 14.5
Gegrilltes mediterranes GemUse

AUFLAUF

@INSALATA MISTA 9
Gemischter Salat mit Romanasalat, Rucola, Tomaten,
Karotten, Pilzen und Zwiebeln

G,N,1,2,6,
@INSALATA BURRATA 16

Frische Burrata auf Rucola mit sautierten
Kirschtomaten, verfeinert mit Rosmarin, schwarzem
Pfeffer, Olivendl und Balsamico

D,N,5

INSALATA TONNO 14.5
Frischer gemischter Salat mit Thunfisch, Rucola,

schwarzen Oliven, Gurken, Karotten, Tomaten und
feinen Zwiebeln

Zu allen Vorspeisen und Salaten wird Brot serviert.

Extra Portion Brot Al 3

Extra Portion Oliven 3

Allergene:

A. Glutenhaltiges Getreide Al. Weizen A2. Roggen A3. Gerste A4. Hafer A5. Dinkel A6.
Kamut B. Krebstiere C. Eier D. Fische E. ErdnUsse F. Soja G. Milch und Laktose H.
Schalenfrichte HI. Mandeln H2. HaselnlUsse H3. WalnlUsse H4. Cashewnlsse H5.
Pecannlsse H6. Pistazien H7. MacadamianUsse |. Sellerie L. Senf M.Sesamsamen N.
Schwefeldioxid und Sulfite O. Lupinen P. Weichtiere

Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff 2. mit Konservierungsstoff 3. mit Nitritpdkelsalz 4. mit
Antioxidationsmittel 4. mit Geschmacksverstéarker 5. geschwdrzt 6. mit SUBungsmittel 7.
enthdalt eine Phenylalaninquelle 8. mit Phosphat 9. gewachst 10. chininhaltig

A1,C,G,I,N
LASAGNE BOLOGNESE 14.9
Frische Nudelblatter Gberbacken mit
Bologneseragout, Kirschtomatensauce, Béchamel
und Parmesan

H.A1,C,G, |
@CANNELLONI RICOTTA E

SPINACI 14.9
Frische Cannelloni mit Ricotta-Spinat-Fullung in
Tomatensauce, Uberbacken mit Parmesan.

[k EY, [
(#PARMIGIANA DI MELANZANE 14.9

Auberginen-Auflauf serviert mit
Kirschtomatensauce, frischem Mozzarella Fior di
Latte und Parmesan

Unsere Auflaufe werden mit einer Scheibe Brot
serviert.
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.e BISTROYITALIANO
PASTA FRESCA
A1,C
(ZSPAGHETTI AGLIO OLIO E 12.9 (ZGNOCCHI TRICOLORE "~ 15.9

PEPERONCINO
Frische Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und Chili
+ Garnelen und Kirschtomaten® +6.5
A1,C, |
@SPAGHETTI ALLCARRABBIATA 13.9
Frische Spaghetti mit Kirschtomatensauce,
Knoblauch, Chili und Petersilie

A1,C, |
ZRIGATONI ORTOLANA 15.9
Frische Rigatoni mit Kirschtomatensauce, saisonalem
Gemiise und frischem Basilikum
+ frische Burrata © +4.5
A1,C,I,N

TAGLIOLINI BOLOGNESE 15.9
Frische Tagliolini in hausgemachtem Bolognese-
Ragout

A1,B,C,N
LINGUINE ZUCCHINE E 17.9
GAMBERETTI
Frische Linguine in WeiBweinsauce mit Zucchini,
Garnelen und Kirschtomaten

A1,B,C,D,G,F |
MEZZELUNE GAMBERI E 19

SALMONE
Mezzelune mit Lachs und Garnelen mit feiner

Frische Kartoffelgnocchi in Kirschtomatensauce,
garniert mit frischen Mozzarellastiickchen und
aromatischem Basilikumpesto

A1, C,G.
SPAGHETTI CACIO E PEPE 18.9
Frische Spaghetti mit Pecorino-Sauce und
schwarzem Pfeffer

A1,C, G, H6

(WRIGATONI BRONTE 18.9
Frische Rigatoni mit hausgemachtem Pistazienpesto
und frischer Burrata

A1,C,D,N,5
SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA 15.9
Frische Spaghetti mit Kirschtomatensauce, Oliven,
Kapern, Knoblauch und Sardellen

RIGATONI BOSCAIOLA"" ¢ 16.9

Frische Rigatoni in Triffelcreme mit frischen Pilzen

und knusprigem Guanciale

(ZTROFIE AL PESTO """
Frische Trofie mit aromatischem Basilikumpesto,
Kirschtomaten und Pinienkernen

+ frische BurrataG +4.5
A1,C,G,F, |

(WMEZZELUNE TARTUFATE

16.9

Ricottafiillung, serviert in einer leichten Lachs- Mezzelune mit leichter Ricotta-Pilz-Fillung in
Sahnesauce mit Zitrusnote Triffelcreme und sautierten Pilzen
+ Schwarzer Triffel
Alle nicht gefilllten Pastasorten sind auch in glutenfreier Variante erhaltlich +1,00 € 6.5
Unsere frische Pasta enthalt Ei. Gerne bieten wir auf Anfrage auch eine vegane Variante an.
Schale fiir Speisereste: +0,60 €
ALFG A1,C,G,F
@MARGHERlTA 13 TIRAMISU 8

Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, frisches

Basilikum, Oregano
A1,F G, H6,2,3,8

MORTADELLA E PISTACCHIO 17
Mozzarella Fior di Latte, frische Mortadella,

cremiges Pistazienpesto, feine Pistazienstiicke
A1,FG,N,1,2,6

@ BURRATA 16
Pinsa-Brot, frische Burrata, Rucola, Kirschtomaten,

Balsamicoglasur, frisches Basilikum, Olivendl
A1,FG,2,3,8

BIANCA PARMA 16
Mozzarella Fior di Latte, zarter Parmaschinken, frischer
Rucola, feine Grana-Spéane

A1,FG,2,3,8

BIANCA SALAME 15
Mozzarella Fior di Latte, Salame Napoli, frisches
Basilikum, Oregano

TONNO"""%° e
Mozzarella Fior di Latte, Thunfisch und roten Zwiebeln

Mascarponecreme mit in Espresso getranktem
Loffelbiskuit

G.
PANNA COTTA 8
mit Beerensauce

A1,C FG,H2,1,2,4,8

TARTUFO NERO 8.5
Kugelférmiges Schokoladentriffel-Dessert mit zartem
Kern

Tartufo Affogato mit Espresso 10,00 €
Tartufo Affogato mit Likér ,Borsci San Marzano® 12,00
A1,C,F, G, H2

TORTINO NERO 8.5
Warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern
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	Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff 2. mit Konservierungsstoff 3. mit Nitritpökelsalz 4. mit Antioxidationsmittel 4. mit Geschmacksverstärker 5. geschwärzt 6. mit Süßungsmittel 7. enthält eine Phenylalaninquelle 8. mit Phosphat 9. gewachst 10. chininhaltig
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